PER COMINCIARE... 12

Tartare di Fassona Al Coltello

Parmigiano 32 mesi, senape e miele

Vitello Tonnato...croccante marinato
Vitello croccante, tonno marinato, salsa tonnata

Polipo Patate Nocciola
Polipo scottato, crema di patata nocciola, insalata di sedano

“Pescato in Carpione”
“pesce in marinatura” insalata di verdure croccanti

Uovo e “formaggio”
Uovo poché, fonduta di “formaggio” arrostito Dalla selezione Luigi Guffanti

...GRANO E CEREALE 13

Linguina di Gragnano alla Triglia

Ristretto di pesce, Limone candito, caffe

Rigatoni di Gragnano “Gerardo di Nola”
St.Marzano, Basilico e Stracciatella

Ravioli manuali
Ripieni di erbe e formaggio fresco

Riso Giallo
Zafferano, Animella croccante

Riso Bianco
Scampo battuto, Capperi e Limone



...PESCE... 17

Lucioperca
Orto di stagione e emulsione di miso

Sarda Sarda
Melanzana sfumata alla mela verde e bagna di soia

Spatola al cacao
Carota zenzero, arancia e timo

...CARNE...

Milanese
di Vitello, insalata di Verza

Pollo di Cuneo
Variazione di Patata fondente, Oliva Taggiasca

Agnello 48-66
Fagiolo acidulo, uva candida e frutta secca

3 portate 35

4 portate 47

17



...E PER DOLCE

Tiramisu
Crema alleggerita, Caffe tostato

Bounet e Mandorla
Amaretto di Saronno, Mandarino candito

Crostatina
Crema Yuzu, Frutta di stagione

Torta alla Nocciola
Cioccolato Fondente e gelato alla Vaniglia

Cheescake
Frutti di bosco

Gelati e Sorbetti



